
VEILLES

WEBI’CRITT SALONS/CONFÉRENCES

Diffusion de bulletins d’information : 
Réglementation IAA,

Organisation de webinaires sur 
des sujets d’actualité avec mise 
en avant de cas concrets et 
témoignages d’entreprises.

Participation à des manifestations 
professionnelles pour assurer 
une veille active des solutions 
innovantes. Réalisation de 
recherches spécifiques pour votre 
compte.

CONSEIL FINANCEMENT

Recherche des dispositifs d’aides 
existants correspondant à vos 
projets et mise en relation avec les 
partenaires de financement.

Rencontres inter-entreprises 
sur  des thématiques clés.

Concours régional de créativité et 
d’innovation agro-alimentaire ayant 
pour objectif de favoriser les relations 
entreprises/centres de formation de 
Nouvelle-Aquitaine.

Membre du réseau national ACTIA, 
nous vous mettons à disposition 
des outils pratiques d’aide à 
la décision, au service de votre 
performance.

Membre d’un réseau d’experts et 
de centres de compétences de 
Nouvelle-Aquitaine (laboratoires,  
centres techniques, scientifiques, 
formations ...)

Aide au recrutement, recherche de 
stagiaires/apprentis : assistance dans 
l’élaboration de profils et diffusion 
d’annonces auprès des formations 
adaptées.

€

QUESTIONS/RÉPONSES

Réponse rapide et ciblée à vos 
questions techniques sur des 
sujets variés : mise en relation avec des 
fournisseurs de matériels, d’emballages, 
d’ingrédients, prestataires spécialisés, 
information sur la réglementation, 
étiquetage, nouvelles technologies...

PRÉ-DIAGNOSTICS

Environnement et Sécurité, 
Qualité,
Emballages,
Performance industrielle,
Transition numérique ...

Adhérez au CRITT pour bénéficier 
de nombreux services

Journées techniques avec 
partage d’informations et 
retours d’expériences.

Conception et mise en oeuvre de 
projets collaboratifs :

Visites d’entreprises et de 
centres de compétences.

>

>

>

Recherche de partenaires et            
financeurs
Groupes de travail
Coordination, suivi technique 
et financier.

...

   et profiter de notre réseau d’experts...

Réalisation de pré-diagnostics 
technologiques et recomman-
dations pour vous aider dans 
la conception de vos projets :  
définition d’un plan d’actions, d’objectifs, 
planification, budgétisation...



Non inclus dans l’adhésion annuelle

FORMATIONS

PANEL CONSOMMATEURS

Nous vous proposons des 
formations sur-mesure, 
inter et intra-entreprises 
pour le développement 
des compétences de votre 
personnel.
En présentiel ou distanciel.

Baromètre annuel destiné 
à évaluer les tendances et 
les comportements des 
consommateurs, comprendre 
leurs attentes et apporter des 
pistes de réflexion.
•	 Étude co-construite par les 

participants
•	 Analyse complète des 

résultats de l’étude
•	 Restitution collective

NOUS CONTACTER

1 rue Marie-Aline DUSSEAU
ZA Technocéan - Chef de Baie
17 000 La Rochelle

05 46 44 84 75
info@crittiaa.com
www.crittiaa.com

Un espace adhérent en ligne 
sécurisé permet de consulter 
l’intégralité des services du 
CRITT !

Un accompagnement sur mesure 
pour des besoins personnalisés

Non inclus dans l’adhésion annuelle

PRESTATIONS

Nous vous assistons dans la 
réalisation de vos projets par un 
accompagnement sur-mesure 
en fonction de vos besoins : 
•	 Assistance méthodologie
•	 Diagnostic, conseil et appui 

technique 
•	 Coordination des équipes
•	 Interventions sur site

+ d’infos

CONVENTION D’AFFAIRES : JAS

Organisées à La Rochelle, les 
JAS réunissent sur 2 jours plus 
de 1000 professionnels de 
l’agro-alimentaire.
Au programme, des 
conférences, des rendez-
vous d’affaires, des ateliers, 
des expositions de produits 
innovants et des présentations 
de solutions adaptées à vos 
besoins.

+ d’infos

+ d’infos + d’infos



+ 30 ans
d’expertise

1 équipe de 
+ 15 personnes

+ 320 entreprises
accompagnées
chaque année

Réactivité
Performance

Confidentialité

Organisateur des JAS
Convention d’affaires / 

Conférences

Des compétences transverses pour répondre à l’ensemble des besoins des IAA

Veille-Réglementation

Nouveaux ingrédients, formulation, clean label,  mise au point et optimisation de recettes, valorisation des coproduits
Maîtrise et réduction de l’impact des procédés et de conditionnements, process ingrédients et produits liquides
Méthodologie et gestion de projets R&D, diagnostic amorçage industriel start-up
Accès à la BDD mondiale des produits alimentaires innovants PROTÉINESXTC

R&D INNOVATION PRODUITS / PROCÉDÉS

Bonnes Pratiques d’Hygiène, HACCP, Plan de Maîtrise Sanitaire, Agrément CE
Nettoyage et désinfection, conception hygiénique, expertise microbiologique  
Normes et Référentiels : ISO 22 000, IFS, BRC, IFS Global Market ... 
Risques émergents, matériaux au contact alimentaire

QUALITÉ ET SÉCURITÉ DES ALIMENTS

Organisation site industriel, schéma directeur, projets d’investissements 
Performance industrielle, mise en place d’indicateurs de performance
Technologies et équipements 
Réduction des coûts, traçabilité, supply chain

ORGANISATION, PROCESS ET PERFORMANCE INDUSTRIELLE

Automatisation et robotisation, mesure de la performance en temps réel, intégration données industrielles 
Mise en place de système de supervision process et bâtiments, cartographie du Système d’Information 
Feuille de route de digitalisation ou POC, veilles nouvelles technologies numériques
Accompagnement à la définition des besoins et au déploiement ERP, MES, GMAO, ...

TRANSITION NUMÉRIQUE ET USINE DU FUTUR

Adaptation des emballages aux dispositions réglementaires 
Amélioration de la recyclabilité, développement de nouveaux emballages écologiques 
Cahier des charges fonctionnel, identification de fournisseurs 
Réduction des coûts de la fonction conditionnement

EMBALLAGES ET CONDITIONNEMENTS

Réduction des déchets, valorisation des coproduits, écoconception
Amélioration de la performance énergétique, réalisation diagnostic Éco-flux
Réduction des coûts environnementaux, gestion des effluents et traitement des rejets
Démarche RSE, Bilan carbone et impact environnemental des produits

ENVIRONNEMENT ET ÉCO-INDUSTRIES

FILIÈRE PRODUITS AQUATIQUES
Appui technique aux entreprises de la filière aquatique : valorisation des produits issus de 
la pêche, conchyliculture, pisciculture, pré-transformation et produits transformés. 
Conduite de projets d’intérêt collectif en lien avec des organisations professionnelles 
du secteur aquatique, conseil en financement de projets (FEAMPA).

+ d’infos sur nos 
domaines 

d’intervention ici

www.crittiaa.cominfo@crittiaa.com

Positionnement et diagnostic nutritionnel  (Nutri-score® / allégations nutritionnelles et de santé) 
Amélioration et maîtrise de la qualité nutritionnelle 
Aide à la formulation par des outils : OPTI-NUT ... 
Politique nutritionnelle et communication

NUTRITION - SANTÉ




